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DIE HEIMATBUD

GUTER GESCHMACK HAT EINE NEUE ADRESSE: AN OFFENBURGS ALTER
HAUPTSTRASSE HAT GERHARD VOLK SEINE HEIMATBUDE EINGERICHTET —
UND WIR SIND SICHER: DAS DURFTE EUCH SCHMECKEN...

Geile Bude! Das sind die ersten beiden Worte von
Grillguru Gerhard Volk, als er Montag in die neue
Heimat-Bude spaziert, um uns seine neuen Riume
zu zeigen. Ganz fertig hatte er sie bisher niimlich
selbst noch nicht gesehen...

Im ehemaligen Bureau Fronter dircke neben sciner

Kochschule beim Offenburger Bahn-

Mioda Als Lurk 2015 unerwartet starb, stand fiir Ger-
hard und seine Frau Ria fest, dass sie das Werk des
Freundes weirerfithren. Jch konnre mir nichr vor-
stellen, dass hier ein never Pachrer einzieht™, erklirt
Gerhard. Zusammen mit Ria, Schreinermeister Stefan
Kormnmeier, #heimar-Chefredakeeur UIF Tierge und

dem Team vom Forum Culinaire

hof erswrecke sich die Botschalt des s, pem——  cntstand dann das Konzept fir die

puten Geschmacks auf 120 Quadrar-

Heimat-Buce. Bei der Enrwicklung

metern. Es gibt gures Kochwerkzeug, . Wir haben robuste ging s darum, den Loft-Charakeer

ausgefallene Feinkose und hochwer-
tiges Fleisch vom Parmer Team Cui-

Materialien

der Riume zu erhalen und unter-
schiedliche Funkuonsebenen zu

sine — auf den Punke gereift und bei U'E'r'l.l,-"fﬂdf'f, die Ge- schaffen: Verkaufsfliche, kulinari-

minus 45 Grad schockgefroster, um
beste Qualitit zu wahren.

brauchsspuren auf-

scher Treffpunke und Raum fiir Se-
minare und Produktvorfithrungen,

Sortimentstechnisch ist alles erlaubs, weisen und in Wiir- zu denen gern auch Winzer, Bren-

was den hohen Qualiissanspriichen
standhéil: machhaluge Herstellungs-

de gealtert sind”

ner oder Geschiifrsparmer einladen
diirfen. Der Seminarraum ist solo

R

verfahren, handwerklich hohes —

MNiveau und frei von synthetischen

Zusatzstoffe, Je kitrzer die Zutatenliste, desio besser.
Zusammen mit Sommelier Hendrik Aufderheide se
Gerhard auf eine Auswahl internationaler Weine: von
Stellenbosch bis Marlborough, von Bad Diirkheim bis
zum Markgriiflerland. International stan brutal lokal?
Richtig, denn Gerhards Verstiindnis von Heimar ist
durchaus weltbiirgerlich, Fiir thn bedener Heimar eine
Fitlle an Geschichren, die cinen halten und binden.
Heimat umfasst Orte, an denen man sich wohl fiihl
und willkommen ist. Und dazu gehér bei Gerhard
das Kinzigral genauso wie die USA, wo or auch schon
Kochliffel und Grillzange schwingen durfie.

15 Jahre lang waren die Riume der Heimatbude das

Reich vom Heinrich Lurk und sciner Weinhandlung

oder zusammen mit der Kochschule
buchbar.

In allen Riumen spiegeh die mapefertigte Innenein-
richtung das Zusammenspicl ven Transparenz und
Tradition wider. Terrazzo-Boden mir Fatina aus Zeiten
der franzisischen Garmision, weill gekalkte Wiinde, da-
zwischen viel Holz. Optischer Mitelpunk:: die sechs
Meter lange Theke aus den Holzbalken eines 200
Jahre alen Gengenbacher Stadthauses, ,Wir haben
robuste Marterialien verwender, die Gebrauchsspuren
aufweisen und in Wiirde gealtert sind®, erziihle Stefan
Kornmeier und lenke unseren Blick auf die Holowand,
die er aus einem 120 Jahre alren Leibgedinghaus im
Schwarzwald abgebaut hat — und die auf kleinen
Stahlblechen Essig und Gewiirze prisentiert, Nudeln
und Biicher, #

$HEIMAT — DER GENUSSBOTSCHAFTER FUR DIE ORTENAL

DIE HEIMATEUDE. JEDEN FREITAG YOM 14 BIS 18 UHR
UND SAMSTAGS VON 10 BIS 14 UHR GEOFFNET.
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Ein guter Grund zum Feiern: Sommelier Hendrik Aufderheide reicht uns ein Glas Sekt zur feierlichen Fertigstellung der Heimatbude (1),
Ria Bruder und ihr Ehemann Gerhard Volk (7). Heimat in Kirban: Falls Ihr noch Idean fiir Weihachten braucht (3). Der grofe
Seminarraum (4} ist fiir Tastings und Seminare gedacht. Neben Kettensdgen-Kunst von Bertram Bilger (5) gibt es in der Heimatbude
gescheite Lektire (6), gutes 01 und Antipasti (7) sowie Theos besten Essig (8) und viele weitere Feinschmecker-Produkte. ..
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